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GETRÄNKE
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N
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MIT SEE-
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Wir bitten um Verständnis, 
dass wir für jede Person  
ab 12 Jahren ein  
Gedeck verrechnen.

Gedeck  € 3,90

Öfferl Bio-Baguette | A C G

mit aufgeschlagener  
Butter, Gartenkresse und  
saisonalen Aufstrich

Vegetarisch gemäß Ovo-Lacto-Vegetarismus

VORSPEISEN

Beef Tartare | A C D M

vom österreichischen Jungs tier, 
klassisch mariniert, mit roten 
Zwiebel, Kapernbeeren, Wachtel-
ei, aufgeschlagener Butter und 
getoasteten Öfferl Bio-Baguette 

auf Wunsch gerne  
auch mit Toast

1oog € 16,90

15og € 21,90

mit Mole Fries + € 5,90

Calamari fritti | A D G

gebackene Tintenfischringe  
mit Limettendip 

 € 18,50

Rote Rüben Carpaccio | E G

mit Ziegenkäse, Vogerlsalat  
und Walnüssen 

auch vegan möglich

 € 14,90
HAUPTSPEISEN

Rinderfilet 200g | G L O

vom österreichischen Jungstier, 
mit Erdäpfelpüree, glasierten 
Babykarotten und Bratenjus

 € 34,90

Original Wiener Schnitzel | A C M

aus dem besten Teil des  
österreichischen Kalbes,  
mit Erdäpfel-Vogerl-Salat  
und Preiselbeeren

 € 28,90

alternativ vom  
Ötscherblick Schwein € 18,90

 

 

 

 

 

 

 

 

Bitte bestellen Sie auf  
Wunsch zusätzlich

Öfferl Bio-Baguette | A C

4 Stück

 € 2,90

SÜSSES

 

 

 

 

 

 

 

 

KIDS

 

 

 

SUPPEN

Rindsuppe | A C G L

mit Frittaten oder Grießnockerl 
und Wurzelgemüse

 € 6,50

Tomatencremesuppe | A C G

mit Croutons 

 € 7,90

A GLUTEN | B KREBSTIERE |  
C EIER | D FISCH | E ERD-
NÜSSE | F SOJABOHNEN |  
G MILCH | H NÜSSE |  
L SELLERIE | M SENF |  
N SESAM | O SULFITE |  
P LUPINE | R WEICHTIERE 

SALATE

Saisonaler Blattsalat

mit Kirschtomaten und 
Gurken scheiben

und gegrillten Hühnerbrustfilet, 
Croutons und Caesar-Dressing  

A C G M

 € 18,50

und gegrillten Riesengarnelen, 
Himbeeren und Honig- 
Senf-Dressing | B G M H 

 € 19,50

und gratinierten Ziegenkäse,  
Weintrauben und Honig- 
Senf-Dressing | G M H 

 € 17,90

und gegrillten Kräuterseitlingen 
und weißen Balsamico-Dressing  
O M 

 € 15,90

Tomaten Mozzarella Salat | G O

mit dunklen Balsamico-Dressing 

 € 16,50

Lauwarmer Schokokuchen
mit flüssigen Kern

und Vanilleeis

Cheesecake

mit Himbeerragout

Schokomousse

Tiramisu

Affogato

Backhendlstreifen

mit Pommes Frites

Zanderfilet vom Grill

mit Tomatenrisotto

Goldbrasse im Ganzen

mit Braterdäpfel
und Meersalz

Tagliatelle Ragù
alla Bolognese

Trüffelgnocchi

Saisonales Risotto

mit Beeren und Minze

Eiskaffee gerührt

Tagliatelle Ragù
alla Bolognese

Backhendlstreifen

und Babyspinat

mit Parmesan

mit Rahmsauce und
schwarzen Trüffel

| AC

| ACG

| CG

| ACG

| CG

| ACG

| ACG

| CG

mit Vanilleeis und Schlagobers

| D

| DGO

| ABG

| AC

| G

| AG

| ACG

Tagliatelle mit Garnelen

Olivenöl und Chilli
mit Garnelen, Tomaten,

€ 9

€ 9

€ 9

€ 9

€ 12

€ 12

€ 6

€ 8

mit Parmesan

mit Pommes Frites

€ 18

€ 19

€ 22

€ 19

€ 29

€ 19

€ 29

zum Selberfiletieren

auch vegan möglich
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VORSPEISEN

 

 
HAUPTSPEISEN

 

 

Zwiebelrostbraten | A G L

von der österreichischen  
Beiriedschnitte, mit Brat erdäpfel, 
wilden Brokkoli und Röstzwiebel

 € 26,90

Hühnerbrustfilet | L

mit Reis, Zuckerschoten 
und Bratenjus

 € 19,50

Seewinkler Zanderfilet  
vom Grill | D G O

aus der Fischzucht Müllner in 
Pamhagen, mit Tomatenrisotto 
und marinierten Babyspinat

 € 28,50

Goldbrasse im Ganzen | D  

20 min Vorfreude

zum Selberfiletieren 

mit Braterdäpfel  
und Meersalz

 € 29,90

Gegrillte  
Riesengarnelen | A B G

in Olivenöl mit geschmorten 
Kirschtomaten, Knoblauch,  
Chili und Öfferl Bio-Baguette

 € 27,50

Spaghetti Ragù  
alla Bolognese | A C G

mit Parmesan

 € 16,50

Trüffelgnocchi | A G

mit Rahmsauce und  
schwarzen Trüffel

alternativ gerne auch  
mit Tagliatelle | A C

 € 19,50

Risotto mit frischen  
Champignons | G 

mit Parmesanchip und Kresse

auch vegan möglich

 € 18,90

 

 

SÜSSES

Lauwarmer Schokokuchen  
mit flüssigen Kern | A C G

und hausgemachten Vanilleeis

 € 9,50

Cheesecake | A C G

mit hausgemachten  
Himbeerragout 

 € 9,50

Schokomousse | C G

mit Waldbeeren und Minze

 € 8,90

Tiramisu | A C G

 € 8,90

Erdbeeren mit Schlag | G

 € 7,50

Eiskaffee | C G

gerührt, mit haus- 
gemachten Vanilleeis

 € 7,50

Affogato | C G

 € 5,90

Special

Unser hausgemachter  
Tageskuchen | A C E G

bitte fragen Sie unsere  
Mitarbeiter nach dem  
tagesaktuellen Angebot

 € 4,90

KIDS

Backhendlstreifen  
mit Pommes Frites | A C

 € 11,90

Spaghetti Bolognese | A C G

 € 11,90

Pasta Pomodoro | A C G 

 € 9,90

 

 

A GLUTEN | B KREBSTIERE |  
C EIER | D FISCH | E ERD-
NÜSSE | F SOJABOHNEN |  
G MILCH | H NÜSSE |  
L SELLERIE | M SENF |  
N SESAM | O SULFITE |  
P LUPINE | R WEICHTIERE 

SALATE

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

Original Wiener Schnitzel

österreichischen Kalbes,

und Preiselbeeren

Saisonaler Blattsalat

Gurkenscheiben

und gegrillten Hühnerbrustfilet,
Croutons und Caesar-Dressing

und gegrillten Garnelen,
Himbeeren und Honig-
Senf-Dressing

Weintrauben und Honig-
Senf-Dressing

Burrata

SUPPEN

Beef Tartare

mit Trüffelmayonnaise
und Baguette

1oog

15og

Calamari fritti

gebackene Tintenfischringe
mit Limettendip

Rote Rüben Tartare

und Walnüssen

Rindsuppe

aus dem besten Teil des

und gratinierten Ziegenkäse,

Saisonale Cremesuppe

| ACM

| G

| BGMH

| GMH

| ACGM

Steak Frites

| ACG

| EG

| ADG

| ACDM

| ACGL

| GACI

€ 17

€ 18

€ 19

€ 19

€ 29

€ 29

mit Erdäpfel-Vogerl-Salat

mit Kirschtomaten und

vom Beiried, mit Tomaten,
Knoblauchbutter
und Pommes Frites

alternativ vom Schwein

€ 19

€ 7

€ 8

€ 22

€ 17

€ 15

€ 13

+ €  6

Olivenöl und Baguette
mit Tomaten, Basilikum,

mit Pommes Frites

auch vegan möglich

mit Frittaten und Wurzelgemüse

mit Ziegenkäse, Vogerlsalat

mit Trüffelpommes | G + €  8


